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PRINCIPE ISLAND

Gestor de Producio de Alimentos — Principe - Sio Tomé e Principe

A HBD Principe é um grupo de desenvolvimento sustentavel e ecoturismo sediado na ilha do
Principe, em Sdo Tomé e Principe. Fundada ha mais de uma década, a nossa missdo é preservar
aquilo que torna esta ilha vulcanica de 31 milhdes de anos verdadeiramente tnica: a sua natureza
exuberante, o ritmo de vida “leve leve” e a autenticidade do seu povo.

Com cinco pequenos hotéis e resorts sustentaveis e operacdes agro-florestais inovadoras,
trabalhamos diariamente para que o Principe permanec¢a uma Reserva da Biosfera da UNESCO -
um santudrio de floresta tropical, biodiversidade e tranquilidade. O nosso compromisso é claro:
promover o desenvolvimento sustentdvel e responsavel, criando oportunidades enriquecedoras
para a comunidade local sem comprometer a cultura, as tradi¢des ou o ambiente natural da ilha.

Acreditamos que o futuro do Principe depende de um equilibrio entre conservacdo e progresso.
Por isso, colaboramos estreitamente com o Governo Regional e associa¢des locais para que cada
passo dado seja pensado, positivo e participativo. Na HBD Principe, convidamo-lo a juntar-se a um
projeto Unico, onde o respeito pela natureza e pelas pessoas é o nosso principio orientador. Hoje e
sempre.

Preparado para fazer parte desta missao?

Procuramos um(a) Gestor de Producao de Alimentos para integrar uma operacdo de grande
volume no setor hoteleiro, com forte foco em eficiéncia operacional, seguranga alimentar e
controlo de custos.

Esta funcdo é chave na ligacdo entre a estratégia e a execugio operacional da producio alimentar.

0 que vai fazer:

* Planear e controlar a produg¢do alimentar diaria e semanal

* Definir e acompanhar indicadores de produtividade e rendimento

* Gerir stocks e consumos de matérias-primas

* Garantir cumprimento de HACCP e Boas Praticas de Fabrico

* Preparar e acompanhar auditorias internas e externas

* Controlar custos por porc¢do e desperdicios

* Melhorar processos e fluxos de producio

* Articular com equipas de cozinha, manutencgdo e fornecedores

* Assegurar consisténcia e padroniza¢do na execucdo dos menus definidos

0 perfil ideal:

* Formacdo em Engenharia Alimentar, Nutrigdo, Gastronomia, Engenharia de Produgao ou area
similar

» Experiéncia em industria alimentar, cozinhas industriais ou operagdes de grande volume
* Conhecimento sé6lido de HACCP e segurancga alimentar

» Experiéncia em planeamento de producdo e controlo de custos

* Forte capacidade de organizacdo e andlise

* Perfil orientado a resultados e melhoria continua

* Bons conhecimentos informaticos

* Portugués e Inglés (outras linguas valorizadas)

* Disponibilidade para desloca¢des entre unidades

O que valorizamos:
e  Perfil analitico, critico e orientado para solugdes;
e Rigor, ética e sentido de responsabilidade;
e Boa comunicac¢do, autonomia e espirito de equipa;
e Disponibilidade para viajar.
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0 que oferecemos:

* Integracdo em operacdo de dimensao relevante
* Fung¢do com impacto direto na performance operacional
* Projeto internacional

Temos um ambiente de trabalho dindmico e multicultural e oferecemos pregos especiais para
colaboradores e familiares nos produtos HBD Principe!

Por favor envie o seu CV, carta de motivacido e portfélio para careers@hbdprincipe.com com o
assunto "ALIM_2026"



